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INGREDIENTS

200 ml
de creme
100% calin

Le Cantal
superstar

50
de farine | <5

6

GOLDEN
BLOOM

KITCHEN

- 60 g - 600 mlde
de beurre bon bouillon




PREPARATION

DORER |
LES SAUCISSES

en tranches
m épaisses

reserver
le jus

3 INFUSER
LES SAUCISSES

dans la sauce
au Cantal

&Y GOLDEN ¢

T T

KITCH

PREPARER
LA SAUCE

béchamel au bouillon,
créme et fromage

4| GRATINER

avec le reste
de Cantal rapé




